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RazClemba neumetnostnega besedila

Petek, 1. september 2006 / 60 minut

Dovoljeno dodatno gradivo in pripomocki: kandidat prinese s seboj nalivno pero ali kemicni svincnik.
Priloga z neumetnostnim besedilom je na perforiranem listu, ki ga pazljivo iztrga.
Izpitni poli sta priloZena dva ocenjevalna obrazca.

POKLICNA MATURA

NAVODILA KANDIDATU

Pazljivo preberite ta navodila. Ne obracajte strani in ne zaéenjajte reSevati nalog, dokler Vam nadzorni
ucitelj tega ne dovoli.

Prilepite oziroma vpiite svojo $ifro na oznaCeno mesto zgoraj na tej strani in na ocenjevalna obrazca.

V tej izpitni poli je 24 nalog. ReSitve vpisujte z navadno rabo velikih in malih pisanih ali tiskanih ¢rk v
prostor, ki je za to predviden, z nalivnim peresom ali s kemi¢nim svinénikom. Pri nalogah izbirnega tipa za
odgovor obkroZite samo po eno ¢rko, ¢e v navodilu za reSevanje naloge ni dolo¢eno drugace.

PiSite z nalivnim peresom ali s kemi¢nim svinénikom. Naloge, pisane z navadnim svinénikom, se
tockujejo z ni¢ (0) tockami. PiSite razlotno. Necitljive resitve ter nejasni popravki se tockujejo z nic (0)
tockami. Ce se zmotite, napatno reSitev precriajte in napiSite novo. ReSitve, vpisane s samimi velikimi
¢rkami (verzalkami), se tockujejo z nic (0) tockami.

Pazite na slovni€no in pravopisno pravilnost odgovorov.
Stevilo togk, ki jih lahko dobite za posamezne naloge, je navedeno v izpitni poli.
Zaupajte vase in v svoje zmoZnosti.

Zelimo Vam veliko uspeha.

Ta pola ima 12 strani, od tega 3 prazne.

© RIC 2006
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Priloga k izpitni poli 1

Mali kruhek

"Na tem mestu je prodajala Marusa iz
Selske doline svoj 'mali kruhek'. Ponujala je iz
'malega kruhka' konje, peteline in velika srca,"
je zapisal Ivan Tav¢ar v Cvetju v jeseni, ko je
opisoval stojnice pred cerkvijo na Gori.

Vcasih se je svojevrstna umetnost
oblikovanja medenega peciva, imenovanega
"ta mali kruhk, losk kruhk ali meden kruhk",
prenasala iz roda v rod. Testo so oblikovali na
dva naCina: s pomocjo posebej izrezljanih
lesenih modelZkov ali pa kar roéno. V Skofji
Loki in okolici so pri oblikovanju vedno
uporabljali le modele, v Selski dolini, zlasti v
Drazgosah in Zeleznikih, pa so male medene
kruhke oblikovali predvsem rocno. Zdaj velja
"drazgoski kruhek" za najvecjo posebnost, saj
je po navadi bogato okraSen s testenim
okrasjem.

S peko in z oblikovanjem kruhkov so se
sprva ukvarjale nune, zato so Locani take
kruhke imenovali kar "nunski lect". Znanje o
peki in oblikovanju medenjakov so med ljudi
razsirila mlada dekleta, ki so se v samostanih
ucila kuharskih ves¢in. Peka malih kruhkov se
je kot domaca obrt razsirila Ze konec 18.
stoletja in svoj razcvet dozivela v 19. stoletju.
Na Loskem takrat brez malih kruhkov ni smel
miniti prav noben cerkveni praznik, zegnanje
ali semanji dan. Ljudje so jih pekli ali jih
kupovali in si jih poklanjali ob sv. Miklavzu,
bozicu, novem letu, sv. Treh kraljih, godovih
in raznih drugih priloznostih. Umetelno
oblikovan medeni kruhek je bil tudi
priljubljeno ljubezensko darilo. Dekleta in
fantje so kruhke, dobljene v dar, hranili
mesece, tudi leta. Kupovali so jih na stojnicah
ali pa od Zensk, ki so jih s koSarami ponujale
po domovih dale¢ naokoli. Dandanes se mali
kruhki ohranjajo predvsem kot turisticni
spominek.

/ Utrinki dedigéine ™

Foto: Drago Radin

Roc¢no oblikovan drazgoski medeni kruhek

Pa Se recept in nekaj napotkov: osnovni
sestavini sta med in moka. Uporabimo lahko
katerikoli med, razen kostanjevega, ki je
preveC grenak. Testo naredimo iz % kg
medu, ki ga nekoliko segrejemo, da je bolj
teko¢, nato ga polagoma ugnetemo v 1 kg
bele mehke moke. V malo mlacne vode
raztopimo  zlicko jedilne sode. Pocasi
ugnetemo tudi to vodo in dodamo Se
zacimbe: :Zlicko cimeta, Zlicko zmletih
nageljnovih zbic in za nozevo konico
zmletega popra. Testo mora cez noc
pocivati, nato ga zvaljamo v ploico, ki je
debela za prst, in poljubno razrezemo ter
okrasimo. Ze pecene, a e vroce kruhke
premazemo s stopljenim maslom ali z oljem,
ki smo mu dodali za noZevo konico cimeta
in nageljnovih zbic, da lepSe disi.

NataSa Jager Radin

(Prirejeno po reviji Svet in ljudje, december 2004.)
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Pozorno preberite izhodiSéno besedilo in resite naloge.

1.

Obkrozite DA, ¢e je trditev v skladu z izhodi$&nim besedilom, ali NE, &e ni.

Izhodis¢no besedilo je namenjeno bralcem revije Svet in ljudje. DA NE

Natasa Jager Radin je avtorica tako besednega kot nebesednega dela
) e . DA NE
izhodiS&nega besedila.

Naslov besedila se navezuje na nacin razvijanja teme/slogovni postopek. DA NE

Desno spodaj je navedeno, kje in kdaj je bilo besedilo objavljeno. DA NE

(2)

S katerim prevladujo¢im namenom je nastalo izhodi§éno besedilo?

Sporocevalka je tvorila besedilo,

a) da bi bralce pozvala k ohranjanju tradicije.

O

da bi pri bralcih vzbudila ob&udovanje Tav€arjeve pripovedi.

O

)

)

) da bi bralcem svetovala, katere vrste kruhkov so primerne za darila.

¢) da bi bralcem predstavila staro umetnost oblikovanja medenega peciva.
)

o

da bi bralcem predstavila cerkvene praznike.

(1)

V katerem delu izhodi€¢nega besedila se pojavijo podatki, navedeni v levem stolpcu? Na ¢&rtico
pred vsak podatek napiSite ustrezno Stevilko.

Utrinki dedis€ine 1 Ime rubrike
____ Ro¢&no oblikovan drazgoski medeni kruhek 2 Zaklju€ek

Odlomek iz Tav€arjeve povesti Cvetje v jeseni 3 Napis pod fotografijo
____ Recept za izdelavo 4 Uvod

(2)

Preberite izpisani povedi. Dolo¢ite pomensko razmerje med pod&rtanima besedama in
poimenujte njuno viogo v stavku.

V&asih se je svojevrstna umetnost oblikovanja medenega peciva, imenovanega "ta mali kruhk,
lo$k kruhk ali meden kruhk”, prenaS$ala iz roda v rod.

Dandanes se mali kruhki ohranjajo predvsem kot turisti¢ni spominek.
A Pod¢rtani besedi sta
a) sopomenki.

b) protipomenki.

c) podpomenka in nadpomenka.

B  PodCrtani besedi sta (stavéni €len).

(2)



8.

9.

Kaj pomeni besedna zveza v naslovu izhodi§€nega besedila?

a) Manjsi kruh.

Rezina kruha.

)
c) Pecivo iz moke in medu.
)

P062-A301-1-1

€¢) Skromen zasluzek.
(1)
V tretjem odstavku izhodiS€nega besedila (S peko in z ...) poidCite dva sopomenska izraza
besedne zveze mali kruhek in ju napiSite na €rti.
(2
Pridevnik iz naslova zapiSite v nedolo¢ni obliki in ga stopnjujte.
Pridevnik v nedolo&ni obliki
Osnovnik Primernik Preseznik
(2)
Obkrozite DA, ¢e trditev ustreza vsebini izhodisénega besedila, ali NE, e ji ne ustreza.
Mali kruhek je ime za medeno Zemljo iz rzene moke. DA NE
V testo poleg diSav dodamo poper. DA NE
Medenjake so pekli ob cerkvenih praznikih, Zegnanju in sejmih. DA NE
Zenske so jih s ko$arami ponujale po domovih ali na stojnicah. DA NE
Dekleta in fantje so si lectova srca podarjali samo za valentinovo. DA NE
(4)

Napisite, kako so oblikovali kruhke v Skofji Loki in okolici ter kako v Selski dolini.

Skofja Loka in okolica

Sels§ka dolina

(2)
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11.

12.

13.

7
10. Ugotovite, katera podatka o razvoju peke kruhkov nista v skladu z izhodi§&nim besedilom, in ju
oznadite z X.
Znanje o peki in oblikovanju kruhkov so raz$irila mlada dekleta, ki
so se ucila kuhati pri nunah.
Oblikovanje in peka kruhkov sta dozZivela razcvet v 18. stoletju.
Ro¢no izrezljane kruhke so sprva prodajale nune.
V 21. stoletju se mali kruhki ohranjajo kot turisti¢ni spominki.
(2)
V povedi napiSite, kaj je tema izhodiS€nega besedila.
(2)
V vsaki vrstici pod¢rtajte po eno ustrezno trditev.
Izhodis€no besedilo je
— enogovorno/dvogovorno.
— zasebnol/javno.
— uradovalno/strokovno/prakticnosporazumevalno.
— umetnostno/neumetnostno.
(3
V zadnjem odstavku izhodiS€nega besedila je zapisan recept. Ta del besedila je
a) predstavitev postopka.
b) predstavitev predmeta.
C) novica.
¢) porocilo.
(1)

14.

Dopolnite povedi.

V prvem delu izhodi§€nega besedila prevladujejo glagoli v ¢asu, saj

prikazuje zgodovino kruhkov. V zadnjem odstavku pa so glagoli v ¢asu s

pomenom brez€asnosti. V tem odstavku previaduje opisovalni nagin razvijanja teme, za katerega

je znacilna raba glagolov v osebi

besedila razlikuje tudi po nebesedni prvini, to je

(8tevilo). Ta del se od preostalega

(3)



15.

16.

17.

18.
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Ugotovite pravilno zaporedje korakov pri pripravljanju medenega peciva, kot je opisano v
zadnjem odstavku izhodiSénega besedila, in na &rtice zapisete Stevilke od 1 do 5.

Testo zvaljamo v plosc¢o.

V moko ugnetemo teko¢i med.

Pustimo pocivati ¢ez noc.

Med gnetenjem dodamo vodo in zagimbe.

Poljubno oblikujemo in okrasimo.

(2)
Odlogili ste se, da boste poskusili speci male kruhke. Iz izhodiS§¢nega besedila izpiSite, katere
sestavine boste potrebovali in koliko vsake.

(3)
Pod¢rtajte manjsalnici.
konica, modeléek, zZlicka, stojnica

(2)

Nekatere besede in besedne zveze v drugem in tretiem odstavku so napisane med narekovaji,
saj niso knjiznozborne, ampak so

a) slengizmi.
) Zargonizmi.
Cc) publicizmi.
) neologizmi.

(1)
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19.

20.

21.

22.

23.

V povedi/povedih pojasnite, kaj je avtorica zaznamovala z dvojnim in kaj z enojnim narekovajem
v prvem odstavku izhodiS¢nega besedila.

3

Preberite slovarski sestavek.

zbica -e z (i) 1. Zebljicek za podkovanje devljev:
zabijati Zbice v podplate / petne Zbice 2. redko §pi-
ca, napera: zbice na kolesih starinskih avtomobi-
lov / deznik z zvito Zbico 3. nav. mn., v zvezi nageljnova
zbica posuSeni cvetni popki klinéevca, ki se upo-
rabljajo kot diSava: dati v kompot nageljnove
Zbice; vino z nageljnovimi Zbicami

Na &rto napisite Stevilko pomenske razlage, ki ustreza besedi v izhodiS¢nem besedilu.

(1)

Preberite tretji odstavek (S peko in z ...) ter dologite Stevilo povedi in stavkov.

Stevilo povedi v tem odstavku:

Stevilo stavkov v peti povedi (Ljudje so jih pekli ali ..):
Stevilo odvisnikov v drugi povedi (Znanje o peki ...):
(3)

Dolo¢ite stavéno sestavo spodnje povedi.

Testo naredimo iz 5 kg medu, ki ga nekoliko segrejemo, da je bolj tekoC.
a) dopustni odvisnik, glavni stavek, predmetni odvisnik
) glavni stavek, prilaskov odvisnik, predmetni odvisnik
c) predmetni odvisnik, glavni stavek, namerni odvisnik
)

glavni stavek, prilastkov odvisnik, namerni odvisnik

(1)

Napisite velike zacetnice, kjer je potrebno.

Male kruhke so izdelovali v poljanski dolini, polhovem gradcu, davci, pa tudi v
kropi, radovljici in celo na bledu. Danes so blejci bolj znani po blejskih rezinah,

SkofjeloCani pa po kavi.

(3)
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24. Napisite uradno prijavo.

Predstavljajte si, da ste Marija/Mario Meden. V Primorskih novicah z dne 14. 2. 2005 ste prebrali
razpis za te€aj priprave istrskih jedi. Te€aj, ki ga bo vodil mojster Tone Kuhar, bo na Srednji
gostinski in turisti€ni 3oli v 1zoli (Obmorska 3, 6310 Izola) v soboto, 19. 2. 2005, od 8. do 16. ure.
Napisite uradno prijavo in v njej pojasnite tudi, zakaj se Zelite udeleziti te€¢aja. Prijavo boste
naslovili na Solo in ji priloZili dokazilo o placilu te€aja.

(12)



P062-A301-1-1

1

PRAZNA STRAN



12

P062-A301-1-1

PRAZNA STRAN



